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Planche de charcuteries de Piacenza

» avec sa salade russe
(allergenes 9/12/3)

€ 24,00

avec fromage pecorino et artichauds
grillés
(allergeni 7)

€ 18,00

4 Carpaccio de culaccia
@_

Asperges de Bismarck
(allergenes 3/7)

€ 14,00

Foie Gras

confiture de figue et pain brioche
(allergenes 1/3/7)

€ 20,00

Saumon mariné a sec

avec creme a 1’aneth
(allergenes 4/7)

€ 18,00

Ratatouille d’aubergines

avec capres de Pantelleria et olives
(allergenes1/9)

€ 16,00

Pappardelle

au ragout de Cerf
(allergenes 1/3/9/12)

€ 18,00

Paccheri
a la sauce Napolitaine au boulettes

de viandes
(allergénes1/3/7/9)

€ 16,00

Bucatini cacio e pepe

avec tartare de crevettes au lime
(allergenes 1/3/4/7)

€ 20,00

Bucatini cacio e pepe
(allergene 7)

€ 14,00

O PEATS 2

Escargots a la Bourguignonne
(allergene 7)

6 pz € 14,00 / 12 pz € 22,00
Chateaubriand

(allergene?)

€ 35,00

Escalope a la Milanaise
(allergénes 1/3/7)

€ 26,00

Filet de boeuf aux romarin
€ 30,00

-

Tartare de boeuf assaisonné
€ 26,00

Tartare de boeut “Condita”
(allergenes 4/5/10)

€ 26,00

Cotelettes grillées
(allergene 10)

€ 24,00

Poulet a la diavola
€ 22,00

PLATS
U ACCOMPAGNEMENT

Pommes de terre au four
€ 8,00

Chips de pommes de terre
€ 8,00

Purée de pommes de terre
(allergene 7)

€ 8,00

Légumes du jour
€ 8,00

Assortiment de légumes grillées
€ 10,00

Plateau de fromages pour deux
personnes

Fromages italiens et/ou francais
(allergene 7)

a partir de € 18,00

Classiques mondeghini

avec creme patissiere salée
(allergenes 1/3/7/9)

€ 14,00

Cheese cake salé

avec cremeux aux herbes et tartare
de boeuf

(allergenes 1/7)

€ 18,00

Saucisse crue

huile d’olive et pain grillé
(allergene 1)

€ 14,00

Tourelle d’avocat et coeurs de
palmiers

avec perle de Dijon et lime
(allergene 10)

€ 14,00

Baguette a ’os de veau
avec sa moelle et feuille de pain au

romarin
(allergenel)

€ 16,00

Fleurs de courgettes farcies

a la mozzarella et filet d’anchois
(allergenes 1/4/7)

€ 14,00
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Soupe d’oignons gratinée

avec crumble croquant et calamar
(allergenesl/4/7)

€ 16,00

Caramelle Piacentine
au beurre de montagne a la sauge et

feuille de parmesan
(allergénes 1/3/7)

€ 16,00

Risotto avec pointes d’asperges

a la creme de grogonzola
(allergenes 1/7/9)

€ 18,00

Pinoli de Bobbio

a la sauce tomate
(allergenes 1/3/7/9)

€ 18,00

Dégustation pour 2 personnnes de
filet de WAGYU (circa 300g.)

aux herbes fines et Iégumes du
potager
€ 75,00

Petit cochon de lait
€ 26,00

Fiorentina
€ 8,00 per hg

Ribeye de boeuf
€ 32,00

Lapin a la biere “Leffe”

et olive tagiasque
(allergenes 1/3/9/12)

€ 24,00

Angus Tomahawke Irlandaise
pour deux personnes (circa 1Kg.)
€ 80,00

Boulettes d’aubergines

avec reduction de San Marzano
(allergenes 1/3/7)

€ 18,00

FUCACUE/SUHTACCIATE

Bresaola, tomates et salade

roquette
(allergene 1)

€ 16,00

Stracciatella di Bufala, filet

d’anchois et huile d’olive persil
(allergenes 1/7/4)

€ 14,00

Houmous au pois chiche, légumes
grillés, tomates seches et olives
taggiasque

(allergenes 1/11)

€ 12,00

O DESSERT -

Tiramisu
(allergénes 1/3/7)

€ 8,00

Bavarois a la mangue et creme au chocolat
(allergénes 1/7/8)

€ 8,00

Créme Catalane
(allergénes 3/7)

€ 8,00

Tarte aux pommes avec glace
(allergénes 1/3/7/8)

€ 8,00

Coperto
€ 5,00

1) Cereali contenenti glutine ¢ prodotti derivati; 2) Crostacei ¢ prodotti a base di crostacei; 3) Uova ¢ prodotti a base di uova; 4)
Pesce ¢ prodotti a base di pesce; 5) Arachidi ¢ prodotti a base di arachide; 6) Soia ¢ prodotti a base di soia; 7) Latte ¢ prodotti a
base di latte; 8) Frutta a guscio 1 loro prodotti; 9) Sedano ¢ prodotti a base di sedano; 10) Senape ¢ prodotti a base di senape; 11)
Semi di sesamo ¢ prodotti a base di sesamo; 12) Solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg; 13) Lupini ¢ prodotti a base di
lupini; 14) Molluschi prodotti a base di molluschi
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